Salamettosplessll 'm'

ngarella und F%’ ‘

Was wird benétigt (fur 4 Portionen)

4 Salametti con Pepe Valle Maggia
16 Mozzarellahappchen

8 Feigen

n.b. Pfeffer

Zubereitung

1. Die Feigen waschen, abtrocknen und halbieren oder vierteln.

2. Die Mozzarellahappchen abtropfen lassen.

3. Von den Salametti mit Valle Maggia Pfeffer die Haut abziehen und sie in Scheiben schneiden.

4. Man steckt im Wechsel die Salamettischeiben mit Valle Maggia Pfeffer, die Mozzarellahdppchen und die
Feigen auf Bambusspiesse und Uberstreut das Ganze mit einer Prise Pfeffer und serviert.



http://www.tcpdf.org

